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FOOD | REPAS

SKI-IN SKI-0UT

/N GRURSEE  MOUNTAIN LODCE
MOUNTRINLODGE ~ WITH VIEW OF THE MATTERHORN




KLEINES UND lEIEHTES

BITS, BOBS & LIGHT DISHES | POUR GRIGNOTER & PLATS LEGERS

® HAUSGEMACHTE, LEICHT PIKANTE CURRYSUPPE ©
Homemade, lightly spicy curry soup

potage au curry légerement piquant fait maison
CHF 14
® TAGESSUPPE
Soup of the day
potage du jour
CHF 14
® GULASCHSUPPE
Goulash soup
Soupe de goulache
CHF 16
® GROSSER GEMISCHTER SALAT MIT BALSAMICODRESSING ©
Large mixed salad with balsamic dressing
Grande salade mélée au dressing au balsamique
CHF 19 | 1/2 CHF 14
® GEBRATENE POULETBRUST - BUNTER SALATTELLER - FETA - ORANGENDRESSING
Fried chicken breast - mixed salad - feta - orange dressing
Poitrine de poulet rétie - salade mélée - feta - dressing a l'orange

CHF 31

® Vegetarian



KLEINES UND lIEIIIHTIES

BITS, BOBS & LIGHT DISHES | POUR GRIGNOTER & PLATS LEGERS

® ZIEGENKASE LAUWARM - TROCKENFRUCHTE - GEMISCHTER SALAT - HONIGDRESSING ©
Warm goat’s cheese- dried fruits - mixed salad - honey dressing
Fromage de chevre tiéde - fruits secs - salade mélée - vinaigrette au miel

CHF 28

® “PULLED CHICKEN” GEMUSEWRAP - AVOCADO DIP - POMMES NOISETTE
“Pulled Chicken” vegetable wrap - avocado dip - noisette potatoes
Wrap au « pulled chicken » avec légumes - dip a lavocat - pommes noisette

CHF 32

® MAFIOSI PLATTLI (2-3 PERS.)
Zweierlei vom «Capocollo Calabrese» - lardo bianco - in Rotwein marinierter
Pecorino (Schafskdse) - Panini mit schwarzen Oliven - roter hausgemachter Pesto Dip

Homemade air-dried and seasoned pork specialties - lardo bianco - in redwine marinated
pecorino (sheep cheese) bread with black olives - homemade red pesto dip

Viande de porc assaisonnée et séchée maison - lardo bianco - pecorino (brebis] mariné au

vin rouge - pain aux olives noir - dip pesto rouge fait maison

CHF 31

® WALLISER PLATTLI x 1
Walliser Trockenfleisch und Trockenspeck, Saaser Hauswurst, Rohschinken, fA vALAIS
Alpkise < 2

Mixed air-dried specialties from the Valais, local cheese
Assiette valaisanne, fromage local

CHF 36 | 1/2 CHF 24.5

® Vegetarian



HHUPTEHHEE

MAIN COURSES | PLATS PRINCIPALS

® WALLISER CHOLERA (GEMUSEKUCHEN MIT LAUCH, KARTOFFELN, "
KASE UND APFELN) - BUNTES SALATBOUQUET © Gt
S—

Valais “Cholera” (quiche with leek, potatoes, cheese and apples)- mixed salad
« Cholera » valaisanne [quiche aux poireau, pommes de terre, fromage et pommes)
- salade mélée

CHF 29
® PULLED-PORK-BURGER - NEUE KARTOFFELN - KRAUTSALAT
Pulled-Pork burger - new potatoes - coleslaw
Burger Pulled-Pork - pommes de terre nouvelles - salade de chou
CHF 36
® GRUNSEE RINDFLEISCH BURGER - PEPERONI - KASE - KARTOFFELKROKETTEN
Grinsee beef burger - bell pepper - cheese - potato croquettes

Griinsee beeuf burger - poivrons - fromage - croquettes de pommes de terre

CHF 38

® Vegetarian



HAUSGEMACHTE RI]STISPEZIH[ITHTEN

HOMEMADE ROSTI SPECIALITIES | SPECIALITES DE RGSTI FAIT MAISON

® HIRSCHPFEFFER - ROSTI - ROTKRAUT =
Venison stew - rosti — red cabbage ’:’,’5
&S

Civet de cerf - résti - chou rouge

CHF 36

® «MATTERHORN» ROSTI (SPECK - KASE - TOMATE - SPIEGELEI)
Rosti - bacon - cheese - tomato - fried egg
Résti - lard - fromage - tomate - ceuf au plat

CHF 29

® «WALLISER» ROSTI (SPECK - SPIEGELEI)
Rosti - bacon - fried egg
Résti - lard - ceuf au plat

CHF 26

® «CERVINO» ROSTI (ROHSCHINKEN ITA - RUCOLA - MOZZARELLA - CHERRYTOMATEN)
Rosti - raw ham ITA - rocket salad - mozzarella - cherry tomatoes
Résti - jambon cru ITA - rucola - mozzarella - tomates cerise

CHF 32

EXTRA SPIEGELEI
Additional fried egg | ceuf au plat supplémentaire

+CHF 3

® Vegetarian



TEIGWHREH

PASTA DISHES | PATES

® SPAGHETTI AGLIO OLIO, PEPERONCINI & BASILIKUM PESTO ©
Spaghetti aglio e olio, peperoncini & basil pesto
Spaghetti aglio e olio, peperoncini & pesto de basilic

CHF 26

® HAUSGEMACHTE CASARECCE - SAUCE BOLOGNESE
Homemade Casarecce - Bolognese sauce

Casarecce fait maison - sauce bolognaise

CHF 29

® LASAGNE - RINDFLEISCH - PESTOGARNITUR
Lasagne - beef - pesto topping

Lasagne - viande de beeuf - garniture pesto

CHF 28

Alle Saucen sind hausgemacht
all sauces are home made
toutes les sauces sont faites maison

® Vegetarian



KHSESPEZIH[ITHTEH

CHEESE SPECIALITIES | SPECIALITES FROMAGES

® KASESCHNITTE «GOURMET» (SPECK - TOMATE - SPIEGELEI)
Cheese crust « Gourmet » (bacon - tomato - fried egg)
Crolte au fromage « gourmet » (lard - tomate - ceuf au plat)

CHF 26

® KASESCHNITTE «FREERIDE» (FEIGENSENF - ROHSCHINKEN)
Cheese crust « Freeride » (fig mustard - raw ham)
Crolte au fromage « freeride »(moutarde aux figues - jambon cru)

CHF 29

® KASEFONDUE MIT BROT UND KARTOFFELN © x 1
Cheese Fondue with bread and potatoes fA REERE
Fondue au fromage avec du pain et pommes de terre : a

ab 2 Personen
for 2 or more people
a partir de 2 personnes

CHF 29 p. P

® Vegetarian



KINDERKARTE [BIS 12 .]HHRE]

CHILDREN'S MENU (UP TO 12 YEARS) | PLATS ENFANTS (JUSQUA 12 ANS]

WIENERLI MIT NEUEN KARTOFFELN
Vienna sausages with new potatoes
Saucisses viennoises avec pommes de terre nouvelles

CHF 11

SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE, BOLOGNESE ODER PESTO
Spaghetti with tomato sauce, Bolognese or Pesto
Spaghetti avec sauce tomate, bolognaise ou Pesto

CHF 12

POULETBRUST MIT NEUEN KARTOFFELN
Chicken breast with new potatoes
Blanc de poulet avec pommes de terre nouvelles

CHF 16

PORTION NEUE KARTOFFELN / PORTION KARTOFFELKROKETTEN

Portion new potatoes / Portion potato croquettes

Portion pommes de terre nouvelles / portion croquettes de pommes de terre

CHF 9




SUSSE

SWEETS | DESSERTS

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL - VANILLESAUCE
Homemade apple strudel with vanilla sauce
Strudel aux pommes avec sauce vanille fait maison

CHF 15

HAUSGEMACHTER TAGESKUCHEN
Homemade cake of the day

Cake du jour fait maison

CHF 9

CREMESCHNITTE

Millefeuille

CHF 12

SCHLAGRAHM
Whipped cream | créme fouettée

+ CHF 2.50




HHUSEEMHEHTES EIS

HOMEMADE ICE CREAM GLACES FAITES MAISON

DIVERSE EIS-SORTEN - PRO KUGEL
Different types of ice cream - per scoop
Différentes sortes de glace - par boule

CHF 5

VANILLE | SCHOKOLADE | MOCCA | SALTY CARAMEL
vanilla | chocolate | mocca | salty caramel
vanille | chocolat | mocca | salty caramel

APRIKOSENSORBET | BIRNENSORBET | ERDBEERSORBET
apricot sorbet | pear sorbet | strawberry sorbet
sorbet dabricot | sorbet de poire | sorbet a la fraise

Fragen Sie nach unseren Tagessorten
Ask for our flavours of the day
Demandez nos saveurs du jour

SCHLAGRAHM
Whipped cream | créme fouettée

+ CHF 2.50




GRUNSEE

MOUNTAIN LODGE




